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Szanowni Panstwo!

Oddajemy do Paristwa rgk najnowszy katalog firmy Kromet
na rok 2009. W odpowiedzi na stale zmieniajgce sie wymaga-
nia i potrzeby rynku prezentujemy kilka nowych produktéw
oraz nowe rozwigzania w kuchniach gazowych.

Pragniemy zwréci¢ Panstwa szczegding uwage na nasze
nowe produkty:

- kuchnie gazowe z palnikami jedno- i dwukoronowymi
w kazdej grupie produktowej;

- kuchnie gazowe z pytq grzewczg;,

Ponadto informujemy, Ze jest mozliwo$¢é wykonania na zamé-
wienie blend maskujgcych oraz cokoféw ze stali nierdzewnej
dla blokéw termicznych.

Mamy nadZzieje, Ze nasza nowa oferta spetni Parstwa oczeki-
wania i staniecie sie naszymi nowymi Klientami!

Z powazaniem

Kromel

®

PRZYKEADOWY SPOSOB ZAMAWIANIA
NASZYCH PRODUKTOW

1. Sktadajac zaméwienie nalezy jednoznacznie okresli¢ przedmiot podajac:
® nazwe wyrobu
e nrkatalogowy
e symbole oznaczajace oczekiwang opcje podstawy
(T - podstawa otwarta, S - podstawa szafkowa,
D - drzwi, Z - szuflada)
wg informacji zawartych w kartach katalogowych.

2. Przyktadowe oznaczenie wyrobow:

2.1. Kuchnia gazowa 4 palnikowa: 700.KG-4
Podstawa otwarta: T

Kuchnia gazowa 4-palnikowa 700.KG-4.T

2.2. Frytownica elektryczna: 700.FE-2x10
Podstawa szafkowa: S
Drzwi: D

Frytownica elektryczna 700.FE-2x10.5-D

2.3 Ptyta bezposredniego smazenia elektryczna: 700.PBE-400
Powierzchnia gfadka: G
Powierzchnia chromowana: C
Podstawa szafkowa: S
Szuflady: Z

Ptyta bezposredniego smazenia elektryczna 700.PBE-400 G-C.S-Z

2.4 Bemar elektryczny: 700.BE-2
Podstawa szafkowa: S
Drzwi: D
Szuflady: Z

Bemar elektryczny 700.BE-2.5-D-Z

Producent zastrzega sobie prawo wprowadzenia zmian w konstrukcji wyrobow,
zastapienia ich nowymi wersjami o parametrach nie pogarszajacych witasciwosci
uzytkowych lub eksploatacyjnych,bez uprzedniego powiadomienia.

Niektdre wyroby zostaty pokazane z wyposazeniem dodatkowym,ktére nie wchodzi
w ich skfad. Zdjecia w katalogu maja charakter pogladowy, produkt finalny moze
nieznacznie odbiegac od przedstawionego wzoru.

Katalog 2009 uniewaznia wszystkie warunki podane we wczesniejszych wydaniach.

Wszelkie prawa zastrzezone: kopiowanie w catodci lub czesciowe bez zezwolenia
zabronione.

Producent zastrzega sobie prawo wycofania wyrobu z programu produkcji.

Kuchnie gazowe i elektryczne z piekarnikami typu PE-2 i PG-2 (Linia 700) dostepne
po opublikowaniu wiadomosci na stronie www.kromet.com.pl

Zamobwienia i zapytania ofertowe
prosimy kierowa¢ do Dziatu Handlowego:

tel. (+48 68) 38353 24
fax (+48 68) 383 54 58
E-mail: handlowy@kromet.com.pl



SPIS TRESCI

Kuchnie gazowe: KG-2, KG-4

Kuchnie gazowe: KG-6

Kuchnie gazowe z ptyta grzewcza: KG/I-400, KG/1-800, KG-2/1-400, KG-2/1-800, KG-4/1-400
Kuchnie gazowe z piekarnikiem: KG-4/PG-2, KG-4/PE-2

Kuchnie gazowe z piekarnikiem: KG-6/PG-2, KG-6/PE-2

Kuchnie elektryczne: KE-2, KE-4

Kuchnie elektryczne: KE-6, KE-4C

Kuchnie elektryczne z piekarnikiem: KE-4 /PE-2, KE-4C/PE-2 , KE-6/PE-2

Kotty warzelne: BEK-80.2

Patelnie elektryczne: PE-015, PE-03, PTG-03

Frytownice elektryczne: FE-12, FE-2x10

Frytownice gazowe, podgrzewacz frytek: FG-12, PEF-1

Ptyty bezposredniego smazenia elektryczne: PBE-400G-C, PBE-400R-C

Ptyty bezposredniego smazenia elektryczne: PBE-600G, PBE-600GR-C

Ptyty bezposredniego smazenia gazowe: PBG-400G-C, PBG-400R-C, PBG-800GR

Lawa Grill: OGL-400, OGL-800

Bemary elektryczne: BE-1, BE-2

Stanowiska robocze: SR-400, SR-600

Stanowiska robocze: SR-800, warnik elektryczny: EUS-400

Podstawy: T-400, T-600, T-800, T-1200, S-400, S-600, S-800, S-1200, D-400, D-600, Z-400, Z-600
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design, production and service of catering machines
and installations for preparation of food in high temperatures

LI Valid until 2010-04-13

W - ZEOTY MEDAL

MIEDZYNARODOWYCH TARGOW POZNANSKICH

THE GOLD MEDAL
- OF POINAN INTERNATIONAL FAIR
Alnwr%ﬂ
|
£ 308D Zo-Samorzadowy
\3 ,, Moo

Najlepszy Produkt
XII Miedzynarodowych HIT 2008

Targdw EUROGASTRO 2008
Grand Prix Ministra Gospodarki

PRZEDSIEBIORSTWO m
FAIR PLAY 2008 (@E%ﬁ)

1S0 9001:2000

ZN: 75.100.6835

TUV Rheinland InterCert




Kiromel

Linia 700 w swojej ofercie posiada kuchnie gazowe o zréznicowanej wydajnosci, wyposazone sg
w palniki jedno i dwukoronowe o wigkszych mocach. Nowoscig sa kuchnie gazowe z ptytg grzewcza,
ktére umozliwiajg swobodne przemieszczanie garnkéw po jej powierzchni. Kuchnie elektryczne
wyposazone s3 W plyty grzewcze okragte o mocy 2,0 kW oraz 2,6 kW. Zaréwno przypadku kuchni
elektrycznych jak i gazowych piekarniki przystosowane sg do blach GN 2/1.

Kociot warzelny o pojemnoici 80 | jest niezastapionym urzadzeniem gastronomicznym, podobnie
jak warnik elektryczny zwany “makaroniarka” przeznaczone do gotowania produktéw macznych
lub warzyw.

Patelnie elektryczne i gazowe sg stosowane w ciggach technologicznych lub pracuja samodzielnie,
przechyt misy nastepuje przy pomocy przektadni Srubowej. W patelni gazowej zawor gazowy automa-
tycznie odcina doptyw gazu w przypadku zagaszenia ptomienia palnika lub spadku cisnienia w instalacji
gazowej.

Linia 700 posiada w swojej ofercie zaréwno frytownice elektryczne jak i gazowe, konstrukcja komo-
ry zapewnia utrzymanie strefy zimnej. Kosze z gotowymi produktami mozna umiesci¢ na specjalnych
uchwytach nad komora.

Podgrzewacz frytek jest urzadzeniem umozliwiajgcym przetrzymywanie usmazonych produktow
spozywczych w zadanej temperaturze a tym samych wydtuza ich okres spozycia od momentu
przygotowania.

Plyty bezposredniego smazenia elektryczne oraz gazowe wystepujg w postaci gtadkiej, ryflowanej
oraz dzielonej (pét gtadka, pdl ryflowana). Przeznaczone do smazenia bezttuszczowego, bardzo
tatwe do utrzymania w czystosci, a dzieki zastosowaniu w zdecydowanej wiekszosci modeli powtoki
chromowanej smazone produkty nie przywieraja do ptyty.

Lawa grill jest urzadzeniem gazowym do smazenia wykorzystuj ciepto otrzymane w wyniku podgrzania
kamieni lawy wulkanicznej.wyposazone jest w przechyt ptyty roboczej przy pomocy prostego mecha-
nizmu.

Bemary elektryczne jedno i dwukomorowe sg znakomitym urzadzeniem do utrzymywania potraw
w szerokim zakresie temp. Komory urzadzenia umozliwiajg na umieszczenie pojemnikéw GN o max
gtebokosci 200 mm.

Stanowiska robocze wykonane sa z wysokogatunkowej stali nierdzewnej niezastapione podczas
przygotowywania produktéw przed ich obrébka termiczna, utatwiaja prace i zwiekszajg jej
efektywnos¢.

Urzadzenia z linii 700 sg przystosowane do ustawiania ich na podstawach otwartych oraz szafkowych.

W przypadku podstaw szafkowych istnieje szeroka gama ich konfiguracji, moga, one byé wyposazone
w szuflady, drzwi lub konfiguracja mieszana.
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LEGENDA

Oznaczenia mocy kuchni gazowych

- palnik 4,5 kW

- palnik 7,5 kW

Rodzaje
palnikow

Przyktad: 700.KG-4 moc 21kW

Oznaczenia mocy kuchni gazowych z ptyta grzewcza

°
.

- palnik 4,5 kW
- palnik 7,5 kW

- palnik 7,5 kW

- palnik 9,0 kW

Rodzaje
palnikow

.

Przyktad: 700.KG-2/1-800 moc 21kW




700.KG-2

700KG-2.T

KUCHNIE GAZOWE

850

700.KG-2

700.KG-2.T

700.KG-2.5

700.KG-2.5-D

700.KG-2.5-Z

9,0

12,0

15,0

[ - palnik 4,5 kW
(& - palnik 7,5 kW

T - podstawa otwarta S - podstawa szafkowa D -drzwi Z - szuflada

800

700.KG-4.T -4

280

700.KG-4.5-D-Z

700
700.KG-4.5-Z

700.KG-4

700.KG-4.T

700.KG-4.5

700.KG-4.5-D
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700.KG-4.5-Z

700.KG-4.5-D-Z

21,0

24,0

[y - palnik 4,5 kW
[ - palnik 7,5 kW

T - podstawa otwarta S - podstawa szafkowa D - drzwi Z - szuflada
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700.KG-6

700.KG-6.5-D

700.|.<G—;3.T @ @ @ @ @ @ @ @ @
700KG-65 =X =] b= | || =] ] || | B ] [
s 1 330 | 360 | 39.0

=y - palnik 4,5 kw
(& - palnik 7,5 kw

T - podstawa otwarta S - podstawa szatkowa D - drzwi  Z - szuflada




700.KG-2/1-800

700.KG/1-400 75 400x700x280
700.KG/1-800 9,0 800x700x280
700.KG-2/1-400 19,5 800x700x280
700.KG-2/1-800 21,0 1200x700x280
700.KG-4/1-400 315 1200x700x280

~3

.
700.KG-4/1-400

R1/2"

KUCHNIE GAZOWE Z PLYTA GRZEWCGZA

@@@@

- palnik 7,5 kW

- palnik 9,0 kW

- palnik 4,5 kW
- palnik 7,5 kW
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LINIA 700

KUCHNIE GAZOWE Z PIEKARNIKIEM

700.KG-4/PE-2 800

850

700.KG-4/PG-2

700.KG-4/PE-2

=] =]
= =]

700.KG-4/PG-2

21,0

650x530x295

3 NPE 230,/400V 50 Hz [R1/2"]

NPE 230V 50 Hz [R3/4"]

PE-2 - piekarnik elektryczny PG-2 - piekarnik gazowy

[ - palnik 4,5 kw
(& - palnik 7,5 kw



KUCHNIE GAZOWE Z PIEKARNIKIEM

LINIA 700

s o A
- [GN2/1] S|
o™ v“‘-;-\_?.

d
700.KG-6/PE-2 - /

700.KG-6/PE-2 3 3 || ()] B B3 || (Y] o] (<] 6’ 5 3 NPE 230/400V 50 Hz [R1/2"]
5= b= B ||t B )| ] 650x530x295
700.KG-6/PG-2 33 0 3 6 , 0 | 39 0 7,5 NPE 230V 50 Hz [R3/4']

PE-2 - piekarnik elektryczny PG-2 - piekarnik gazowy @ B palnlk 4.5kW
[& - palnik 7,5 kW
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KUCHNIE ELEKTRYCZNE

700.KE-2

280

700.KE-2.T

700.KE-2.S

700.KE-2.5-D

700.KE-2.5-Z

700.KE-2

700.KE-2.T

700.KE-2.5

5,2

700.KE-2.5-D

700.KE-2.5-2

3 NPE 230/400V 50Hz

2

T - podstawa otwarta S - podstawa szafkowa D - drzwi Z - szuflada

J00KE-4T e

fi - 220
2,6 kW

| | 850

700.KE-4 700.KE-4.5-D-Z
700.KE-4 fi - 220
700.KE-4.T 2,6 kW
700.KE-4.5
9 8 3NPE 230/400V 50Hz 4 fi- 180
700.KE-4.5-D ! (3x2,6kW + Tx2kW) 2.0 kW
700.KE-4.5-Z '
700.KE-4.5-D-Z

T - podstawa otwarta S - podstawa szafkowa D - drzwi Z - szuflada



700.KE-6

700.KE-6

700.KE-6.T

700.KE-6.5

700.KE-6.5-D

700.KE-6.5-D-Z

KUCHNIE ELEKTRYCZNE

14,4

700.KE-6.T

3 NPE 230/400V 50Hz

700.KE-6.5-D

(4x2,6kW + 2x2kW)

, ©
©

T - podstawa otwarta S - podstawa szafkowa D - drzwi  Z - szuflada

700.KE-4C

700.KE-4C

700.KE-4CT

700.KE-4CS

700.KE-4CS-D

700.KE-4CS-D-Z

700.KE-4CS-Z

1,9

700.KE-4CS

700.KE-4CS-D-Z

3 NPE 230/400V 50Hz

700.KE-4CS-D

A

(2x4kW + 1x2,7kW + 1x1,8kW)

T - podstawa otwarta S - podstawa szafkowa D - drzwi Z - szuflada

Plyty grzejne:

fi- 220
2,6 kW

fi- 180
2,0 kW

/.

LINIA 700

850




KUCHNIE ELEKTRYCZNE Z PIEKARNIKIEM

700.KE-4C/PE-2

LINIA 700

850

700.KE-4/PE-2 16,3 800x700x850 4 (3x2,6kW + 1x2kW)

700.KE-4C/PE-2 B4 | 65 68[°éstg;‘f]°0 3NPE 230/400V50HZ | 900,700x850 | 4 (2x4kW + 1x2, kW + Tx1,8kW)
I

700.KE-6/PE-2 20,9 1200x700x850 6 (4x2,6kW + 2x2kW)

Plyty grzejne:

fi - 220
2,6 kW
fi - 180
2,0 kW




KOCIOt WARZELNY

700.BEK-80.2

zawor do przelewu

. zawdr do napetniania ptaszcza wodnego
. kréciec przelewowy

. przetacznik pracy

. regulator mocy

. zawor z wylewka obrotowa

zawor odpowietrzajacy

. zawdr bezpieczefstwa 0,5 bar

. manometr

. lampki sygnalizacyjne

. ogranicznik temperatury

12. kurek spustowy

13. przytacze uzupetniajace ptaszcz wodny
14. przytacze zasilajace zawor z wylewka
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850

2gvwoNoUAWN =

700

800

700.BEK-80.2 '] 2 5 3/8"[We, Wz ] 8 O 3NPE 230/400V 50Hz P
1




PATELNIE ELEKTRYCZNE | GAZOWE

700.PE-015.T/‘ | 700.PE-015.5 700.PE-015.5-D 700.PE-015.5-Z

LT

LINIA 700

-
700.PE-015
700.PE-015
700.PE-015.T

700.PE-015.5 4’ 5 8 ' 0 0 ,’l 5 3 NPE 230/400V 50Hz

700.PE-015.5-D
700.PE-015.5-Z

T - podstawa otwarta S - podstawa szafkowa D - drzwi Z - szuflada

700.PE-03

850

700.PTG-03

700.PE-03 9 O 3NPE 230/400V 50Hz
I

50,0 0,30 R
700.PTG-03 10 ' 0 [R1/2']

T - podstawa otwarta S - podstawa szafkowa D - drzwi Z - szuflada




FRYTOWNICE ELEKTRYCZNE

700.FE-12.T 700.FE-12.5
4 A

7SN

700.FE-12.5-D
A3

b

700.FE-12.5-2
-

LINIA 700

700.FE-12

700.FE-12
700.FE-12.T
700.FE-12.5 9 O 12 O 1 3NPE 230/400V 50Hz
700.FE-12.5-D ! !

700.FE-12.5-Z

T - podstawa otwarta S - podstawa szafkowa D - drzwi  Z - szuflada

700.FE-2x10.T 700.FE-2x10.5 700.FE-2x10.5-D 700.FE-2x10.5-Z

/..-. kil %

280 |
1 |850

700.FE-2x10

700.FE-2x10

700.FE-2x10.T

700.FE-2x10.5 '|2 0 20 O 2 3NPE 230/400V 50Hz
I 1

700.FE-2x10.5-D
700.FE-2x10.5-Z

T - podstawa otwarta S - podstawa szafkowa D - drzwi Z - szuflada
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FRYTOWNICA GAZOWA

700.FG-12

700.FG-12

[R1/2']

280

700.PEF-1

700.PEF-1

700.PEF-1.T

700.PEF-1.5

700.PEF-1.5-D

700.PEF-1.5-Z

0,7

30-90

GN 1/1 (max H=150mm)

700.PEF-1.5-Z

NPE 230V 50 Hz

T- podstawa otwarta S - podstawa szafkowa D -drzwi  Z - szuflada

850



PLYTY BEZPOSREDNIEGO SMAZENIA ELEKTRYCZNE

S
400

700.PBE-400G-C

700.PBE-400G-C

700.PBE-400G-CT

700.PBE-400G-CS

700.PBE-400G-CS-D

700.PBE-400G-CS-Z

280

700.PBE-400G-CT

4,8

0,21

700.PBE-400G-CS

G

700.PBE-400G-CS-D

3 NPE 230/400V 50Hz

700.PBE-400G-CS-Z

G-C - powierzchnia robocza gtadka chromowana

700.PBE-400R-C

700.PBE-400R-C

700.PBE-400R-C.T

700.PBE-400R-C.S

700.PBE-400R-CS-D

700.PBE-400R-CS-Z

280

4,8

700.PBE-400R-C.T

//'\

X /

0,21

700.PBE-400R-C.S

R

P P S

T- podstawa otwarta S - podstawa szafkowa D - drzwi  Z - szuflada

700.PBE-400R-CS-D

3 NPE 230/400V 50Hz

700.PBE—400R-CS-Z

R-C - powierzchnia robocza ryflowana chromowana

T- podstawa otwarta S - podstawa szafkowa D -drzwi  Z - szuflada

LINIA 700




PLYTY BEZPOSREDNIEGO SMAZENIA ELEKTRYCZNE

700.PBE-600G.T 700.PBE-600G.S 700.PBE-600G.S-D 700.PBE-600G.S-Z
= D = & > =
2 5l [ ..__5‘ o - - g e

850

LINIA 700

700.PBE-600G

700.PBE-600G

700.PBE-600G.T

700.PBE-600G.S 3 NPE 230/400V 50Hz
80 | 033 | G /

700.PBE-600G.S-D

700.PBE-600G.S-Z

G - powierzchnia robocza gtadka T - podstawa otwarta S - podstawa szafkowa D - drzwi  Z - szuflada

700.PBE-600GR-C.T 700.PBE-600GR-C.S 700.PBE-600GR-CS-D 700.PBE-600GR-CS-Z

700.PBE-600GR-C

700.PBE-600GR-C

700.PBE-600GR-C.T

700.PBE-600GR-C.S 8 O O 33 ZG 2 3 NPE 230/400V 50Hz
, , 1 +1/2R /

700.PBE-600GR-C.S-D

700.PBE-600GR-C.S-Z

GR-C - powierzchnia robocza mieszana chromowana 1/2 gfadkai1/2 ryflowana T - podstawa otwarta S - podstawa szafkowa D -drzwi  Z - szuflada




PLYTY BEZPOSREDNIEGO SMAZENIA GAZOWE
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2 C
700.PBG-400G-C

850

700.PBG-800GR

700.PBG-400G-C G

700.PBG-400R-C 5 I 5 O I 21 R
700.PBG-800GR ’]‘] , O O ' 44 1/2G+1/2R

G-C - powierzchnia robocza gtadka chromowana  R-C - powierzchnia robocza ryflowana chromowana
GR - powierzchnia robocza mieszana 1/2 gtadka i 1/2 ryflowana

NPE 23050 Hz[R1/2"]




LAWA GRILL

2

h"‘\

700.0GL-400.T S 700.0GL-400.5 700.0GL-400.5-D 700.0GL-4005-Z
w e R n \. - b \

280 850

S
~
X
—
=
—

700.0GL-400

700.0GL-400

700.0GL-400.T

700.0GL-400.5 7,00 0’19 [R 1/2"]

700.0GL-400.5-D
700.0GL-400.5-Z

T- podstawa otwarta S - podstawa szafkowa D -drzwi  Z - szuflada

700.0GL-800.T ) "tq,,% 700.0GL-800.5 - %
SN R -
\ :\“‘- - | \ e -

700.0GL-800

700.0GL-800.5-D-Z

700.0GL-800
700.0GL-800.T

700.0GL-800.5 n
700.0GL-800.5-D 14, OO 0,37 [R 1/2 ]
700.0GL-800.5-D-Z
700.0GL-800.5-Z

T- podstawa otwarta S - podstawa szafkowa D -drzwi  Z - szuflada




BEMARY ELEKTRYGZNE

LINIA 700

700.BE-1

700.BE-1
700.BE-1T
700.BE-15 0,7 30 - 90 GN ’]/1 * NPE 230V 50 Hz
700.BE-15-D

700.BE-15-Z

T- podstawa otwarta S - podstawa szafkowa D -drzwi  Z - szuflada
* pojemniki GN o max. H=200mm nie stanowig wyposazenia urzadzenia

-1 (850

700.BE-2

700.BE-2.5-D-Z

700.BE-2
700.BE-2.T

ostass 1,4 1 30-90 [2xGN 1/1*| wemovsor

700.BE-2.5-D-Z
700.BE-2.5-Z

T - podstawa otwarta S - podstawa szafkowa D -drzwi  Z - szuflada
* pojemniki GN 0 max. H=200 mm nie stanowia wyposazenia urzagdzenia




LINIA 700

STANOWISKA ROBOCZE

700.5R-400.T 700.5R-400.5 700.5R-400.5-D 700.5R-400.5-Z

//.

850

700.SR-400

700.58-400
700 5R-400.T
700.5R-400.5 0 , 26 400x650

700.58-400.5-D

700 5R-400.5-Z

T- podstawa otwarta S - podstawa szafkowa D -drzwi  Z - szuflada

700.5R-600.T 700.5R-600.S 700.5R-600.5-D 700.5R-600.5-Z

1 |8s0

700.5R-600

700.5R-600

700.5R-600.T

700.5R-600.5 O 39 600 650
. X

700.5R-600.5-D

700.5R-600.5-Z

T- podstawa otwarta S - podstawa szafkowa D -drzwi  Z - szuflada




STANOWISKA ROBOCZE

700.5R-800

700.SR-800

- e .
700.5R BOOIT, - 700.5R 800.7

700.5R-800.5-D-Z

700.SR-800.T

700.5R-800.5

700.5R-800.5-D

0,52

700.SR-800.5-D-Z

700.5R-800.5-Z

800x650

T - podstawa otwarta S - podstawa szafkowa D -drzwi  Z - szuflada

WARNIK ELEKTRYCZNY

700.EUS-400

850

700.EUS-400 6

3 NPE 230/400V 50Hz

Komora warnika

| 850
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~
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=
—




PODSTAWY

g

&

[

S
~
X
—
=
—

700.7-600

700.5-400 700.5-600 700.5-800 700.5-1200

y 7Y
o 3%, « 5%, & 2§ &
 — i  —| 2 { ‘ Fy < i
: s i [= ) i =
v
v 4% A 590 .
Drzwi D-400 Drzwi D-600 Szuflada Z-400 Szuflada Z-600
700.7-400 400x600x580
700.7-600 600x600x580
700.7-800 800x600x580
700.7-1200 1200x600x580
700.5-400 400x600x580
700.5-600 600x600x580
700.S-800 800x600x580
700.5-1200 1200x600x580
700.D-400 394x394
700.D-600 594x394
700.Z-400 390x550x145+47
700.Z2-600 590x550x145+47

700.T - podstawa otwarta  700.S - podstawa szafkowa 700.D - drzwi  700. Z - szuflada




KUCHNIE INDUKCYJNE

700.KE-21/400 700.KE-21/800

700.KE-21/400

2X3 ,5kW 3 NPE 400V 50 Hz

700.KE-21/800

Zalety gotowania idukcyjnego:

1. Bardzo krétki czas rozgrzewania (kilkakrotnie szybciej od tradycyjnego grzania,)

- orientacyjny czas podgrzania 2 litrow wody od 20°C do 90°C kuchni indukcyjnej 4,50 min;
kuchnie tradycyjne zeliwne 9,50 min

2. Szybka reakcja na regulacje temperatury gotowania

3. Zakonczenie pracy indukcji po usunieciu naczynia ze strefy gotowania

4. Natychmiastowe zaprzestanie gotowania po wytgczeniu

5. tatwe i wygodne czyszczenie powierzchni grzewczej

6. Nie nagrzewanie powierzchni otaczajgcej strefe gotowania oraz pomieszczenia

S
~
X
—
=
—
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